
Herzlich Willkommen

Wir begrüßen Sie von Herzen im Restaurant Delphi.

Unsere bekannte Gastfreundschaft soll dazu beitragen, Ihnen ein 
paar angenehme Stunden des kulinarischen Genusses und der 

seelischen Entspannung zu bereiten. Alle Speisen werden frisch 
durch unsere bereits mehrfach gelobte Küche nach original 

griechischen Rezepten zubereitet. 

Darauf sind wir stolz, da nicht zuletzt Ihre volle Zufriedenheit unsere 
höchste Maxime ist.

Natürlich kann es auf Grund der ausgefallenen und umfangreichen 
Speisekarte zu eventuellen Wartezeiten kommen. 

Wir bitten um Verständnis.

Haben Sie besondere Wünsche zu Ihrer Bestellung? Scheuen Sie sich nicht 
unser Personal direkt anzusprechen. Flexibilität und Individualität 

gehören zu unseren Stärken. 
Ebenso ist uns Ihr Feedback wichtig, um uns stetig zu verbessern.  

Wir danken für Ihren Besuch und würden uns freuen, Sie bald wieder bei 
uns begrüßen zu dürfen. 

In diesem Sinne " καλή όρεξη" und bleiben Sie gesund.

Ihr Team des Restaurant Delphi

Genießen Sie unsere Speisen auch bequem zuhause:
Sämtliche Gerichte können zur Abholung bestellt werden.

Für Ihre persönlichen Anlässe, Feierlichkeiten und Events empfehlen wir 
Ihnen ein Gutschein. Exklusive Anfragen besprechen Sie jederzeit gern 

mit uns persönlich oder per Telefon unter "03621 - 401 964".



Kalte Vorspeisen dazu Brot

1. GEGRILLTE PEPERONI
mit frischem Knoblauch

2. OLIVEN UND PEPERONI

3. KNOBLAUCHBROT  
nach Geheimrezept - 6 Stück

4. ZAZIKI
pikante Joghurt-Speise mit Knoblauch und Gurken

5. AUBERGINENSALAT
nach Geheimrezept 

7. CHTIPITI
angemachter Schafskäse , pikant zubereitet

8. TARAMAS
Fischeiersalat  (Kaviar der Griechen) 

9. APPETIT-PLATTE
Chtipiti, Zaziki, Dolmadakia, Feta-Käse , Tomaten, 2 Zucchinibällchen   
gebraten, 2 Tiropitakia, Gurken, Peperoni, Oliven, Auberginensalat, Taramas 

11. KNOBLAUCHBROT MIT FETA
nach Geheimrezept - 6 Stück

a

5,80

5,20

5,20

4,90

5,90

6,80

6,40

 d

14,80

f

f

f

f

f 6,20
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Warme Vorspeisen dazu Brot a

13. MELITZANES 7,80
Auberginen gebraten, dazu Zaziki  und Knoblauchsauce

14. KOLOKITHOKEFTEDES 7,20
Zucchinibällchen gebraten mit Zaziki

18. PIPERIA FLORINIS 7,40
rote Paprika gefüllt mit Feta-Käse  aus dem Ofen und Knoblauch

19. DOLMADAKIA MIT ZAZIKI 6,90
mit Reisfüllung eingerollte Weinblätter, dazu Zaziki

22. GIGANTEN-BOHNEN 7,40
mit Feta-Käse  überbacken

23. FRISCHE CHAMPIGNONS
im Pfännchen gebraten, mit Creme Fraiche  und Sherry verfeinert

8,90

f

f

f

f

f

f

Suppen dazu Brot a

31. ZWIEBELSUPPE
mit Käse  überbacken nach französischer Art

32. HÜHNERSUPPE MIT REIS 

4,90

4,90

f

Salate dazu Brot a

33. GEMISCHTER SALAT

34. TOMATENSALAT
mit Feta-Käse , griechischem Olivenöl und frischem Oregano

37. BAUERNSALAT
Weißkohl, Tomaten, Gurken, grüner Salat, Peperoni, Oliven, 
Feta-Käse  und Zwiebeln

5,20

5,90

8,90

f

f
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39. GRIECHISCHER SALAT
Oliven, Tomaten, Gurken, Peperoni, Feta-Käse  und Zwiebeln

41. DELPHI SALAT
Kopfsalat, Eisbergsalat, Gurken, Tomaten, gegrilltes Hähnchenbrust- 
filet mit Balsamico-Dressing und Parmesankäse

Käse dazu Brot a

42. FETA-KÄSE  
mit Zwiebeln und Öl

43. FETA-KÄSE  
im Ofen gebacken

mit gebratenem Käse  in Eiermehlteig

f

f

6,80

7,80

45. SAGANAKI 7,80
f c

f

11,90

9,40

Omeletts
47. OMELETTE 

mit Feta-Käse  und Gyros gefüllt, dazu Salat

c 12,90
f

f

Beilagen
48. POMMES FRITES  

49. TOMATENREIS

mit Zaziki f oder Kräuterbutter f

51. KROKETTEN

52. KRETANISCHE KARTOFFELN
 kleine Portion

h 4,10

4,20

50. FOLIENKARTOFFEL  5,20

4,20

f,c 6,20

53. KRETANISCHE KARTOFFELN    
große Portion

f,c 9,60

54. BUTTERREIS  f 3,90
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55. SAUCE NACH WAHL
Bernaisesauce, Mykonossauce oder Metaxasauce

56. KETCHUP  ODER MAYONAISE  p c

3,80

0,90

Spezialitäten vom Grill dazu frischer Salat

57. GYROS MIT ZAZIKI
dazu Reis

58. GYROS SPEZIAL

59. PFÄNNCHENGYROS
mit Metaxasauce im Pfännchen serviert, dazu Pommes fritesh 

60. LEBER MIT GERÖSTETEN ZWIEBELN
dazu Pommes frites

61. LEBER „PROVINZIAL“
gegrillt, dazu Pommes fritesh und Zaziki

62. PAIDAKIA
5 Lammkoteletts mit Reis und Zaziki

63. PAIDAKIA „PROVINZIAL“
5 Lammkoteletts mit frischer Knoblauchsauce, Pommes fritesh und Zaziki f

64. BIFTEKI
Hackfleisch mit Käse  gefüllt, Mykonossauce dazu Reis und Zaziki 

65. SOUZUKIA
3 Gehacktesbällchen mit Mykonossauce, dazu Reis und Zaziki

67. SOUZUKAKIA MIT KRETANISCHEN KARTOFFELN
3 Gehacktesbällchen mit Metaxasauce, mit Käse  überbacken 

68. SCHWEINESTEAK MIT KRÄUTERBUTTER
dazu Pommes fritesh

69. SCHWEINESTEAK MIT CHAMPIGNONSAUCE
dazu Pommes fritesh 

f 14,50

16,20

15,90

15,40

14,90

18,80

19,80

15,70

14,90

17,40

14,80

16,80

in Spezial-Sauce, mit Käse f überbacken, dazu Pommes fritesh 

f

f

f f

f

f
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70. SCHWEINESTEAK MIT GERÖSTETEN ZWIEBELN
in Metaxasauce, dazu Pommes fritesh 

71. SCHWEINESTEAK MIT PFEFFERSAUCE
dazu Pommes fritesh 

73. SCHWEINESTEAK MIT KÄSE ÜBERBACKEN
Metaxasauce, dazu Pommes fritesh 

74. FEINSCHMECKERSTEAKS MIT BEARNAISESAUCE
dazu Pommes fritesh 

75. ZARTES SCHWEINESTEAK MIT KRETANISCHEN KARTOFFELN
mit Metaxasauce, mit Käse  überbacken 

76. SOUVLAKI
2 Fleischspieße dazu Reis und Zaziki

78. THESSALONIKI-TELLER
2 Steaks, Gyros, dazu Reis und Zaziki

79. RHODOS-TELLER
1 Souvlaki, Gyros, dazu Reis und Zaziki

81. AKROPOLIS-TELLER
2 Souzukia, Gyros mit Mykonossauce, dazu Reis 

83. KORFU-TELLER
2 Lammkoteletts, Gyros dazu Reis und Zaziki

84. TAKIS-TELLER
Leber, Gyros, Reis 

85. SPARTA-TELLER
3 kleine Steaks mit Mykonossauce, dazu Pommes fritesh

86. GYROS MIT KRETANISCHEN KARTOFFELN
mit Metaxasauce, mit Käse  überbacken 

90. SPEZIAL-TELLER
jeweils 1 Souzukia, Souvlaki, Steak, Gyros, Zaziki , dazu Reis

91. DELPHI-TELLER (Hausempfehlung)

16,10

16,20

16,60

16,20

15,60

16,90

16,90

16,70

17,20

16,90

15,90

18,90

28,00

f,c 18,60

f,c 17,20

f

f

f

f

f

f

f

Rumpsteak, Schweinemedaillons, 2 Lammfilets mit Mykonossauce, 
dazu Kretanische Kartoffeln f,c

vitale
Durchstreichen



93. SCHNITZEL WIENER ART
dazu Pommes fritesh

94. HÄHNCHEN-SCHNITZEL MIT BEARNAISESAUCE
dazu Pommes fritesh 

14,20

15,80

Filet- und Steakgerichte dazu frischer Salat

98. TEUFELSPIESS

99. APOLLON-TELLER
Schweinefiletsteak mit Pfeffersauce, dazu Pommes fritesh

100. RIGANATO MIT HÄHNCHENBRUSTFILET

101. SCHWEINEFILETSTEAK MIT KRÄUTERBUTTER 
dazu Pommes frites

17,90

17,90

16,40

f 17,20

1 großer Filetspiess pikant zubereitet, Mykonossauce dazu 
Pommes fritesh und Zaziki f

106. ACHILLES-TELLER IV
Schweinefiletsteak mit Bearnaisesauce, dazu Pommes fritesh

108. SCHWEINEFILETSTEAK „PROVINZIAL“
mit Knoblauchsauce, dazu Pommes fritesh und Zaziki

109. SCHWEINEFILETSTEAK IN SENF-MARINADE

102. ACHILLES-TELLER I 17,20
   Schweinefiletsteak mit Champignonsauce f , dazu Pommes fritesh

103. ACHILLES-TELLER II 17,20
   Schweinefiletsteak mit Mykonossauce, dazu Pommes fritesh

104. ACHILLES-TELLER III 17,20
   Schweinefiletsteak mit Metaxasauce, dazu Pommes fritesh  

17,20

17,20

18,20

f

gefüllt mit Feta-Käse f, Tomatenscheiben und Zwiebeln in Mykonossauce, 
dazu Pommes fritesh und Zaziki f

h

Creme Fraiche f mit Schafskäse f und griechischem Oregano verfeinert,
dazu Pomnes fritesh
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110. ZARTE SCHWEINEMEDAILLONS MIT

111. LAMMFILET „PROVINZIAL“
mit Knoblauchsauce, dazu Pommes fritesh und Zaziki 

Creme Fraiche  mit Schafskäse  und griechischem Oregano verfeinert, 
dazu Pommes frites 

f,c 19,60

24,90

24,90

24,90

112. LAMMFILET MIT BEARNAISESAUCE       
   dazu Pommes fritesh

113. LAMMFILET MIT MYKONOSSAUCE 
   dazu Pommes fritesh

114. SCHWEINEFILET RIGANATO 17,40

KRETANISCHEN KARTOFFELN 
mit Metaxasauce, mit Käse  überbackenf

f

f f

Steakgerichte vom argentinischen Rind dazu Salat

123. RUMPSTEAK MIT KRÄUTERBUTTER 
dazu Pommes fritesh

124. RUMPSTEAK MIT GERÖSTETEN ZWIEBELN
mit Metaxasauce, dazu Pommes fritesh

 

125. RUMPSTEAK MIT BEARNAISESAUCE  
   dazu Pommes fritesh

126. RUMPSTEAK MIT CHAMPIGNONSAUCE 
   dazu Pommes fritesh 

127. RUMPSTEAK MIT PFEFFERSAUCE
dazu Pommes fritesh

f 24,90

25,90

24,90

25,90

24,90

f

h
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verfeinert mit Creme Fraiche , frischen Champignons, Zwiebeln, 
Paprika, Kräutern,in der Pfanne angerichtet

141. GYROS IN WEISSWEINSAUCE 16,20
verfeinert mit Creme Fraiche , frischen Champignons, Zwiebeln,
Paprika und Kräutern

142. 3 SCHWEINEMEDAILLONS IN WEISSWEINSAUCE 19,50
verfeinert mit Creme Fraiche , frischen Champignons, Zwiebeln,
Paprika und Kräutern

144. LAMMFILET IN ROTWEINSAUCE 27,90
verfeinert mit Creme Fraiche , frischen Champignons, Zwiebeln,
Paprika und Kräutern

Spezialitäten aus der Pfanne dazu Brota und Salat

139. HÄHNCHENBRUSTFILET IN WEISSWEINSAUCE 16,20

f

f

f

f

Geflügelspezialitäten dazu Salat

151. LAMM MIT RIESENBOHNEN 19,90
mit Gouda-Käse  überbacken

155. LAMM MIT SPAGHETTI 19,90
mit Gouda-Käse  überbacken

Lammfleisch aus dem Ofen dazu Brot  und Salata

147. KOTOPOULO MIT MYKONOSSAUCE 16,50
   gegrilltes Hähnchenbrustfilet, dazu Pommes fritesh

148. KOTOPOULO MIT BEARNAISESAUCE 16,50
   gegrilltes Hähnchenbrustfilet, dazu Pommes fritesh

149. KOTOPOULO MIT KRETANISCHEN KARTOFFELN 17,90 
   gegrilltes Hähnchenbrustfilet mit Metaxasauce, mit Käse  überbackenf 

f

f
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Spezialitäten des Hauses (nach traditionellen Rezepten)

164. „PASTIZIO“ 18,20
griechische Spaghetti, Hackfleisch, mit Käse f und Bechamelsauce überbacken

165. „STIFADO“ 19,90
Lammfleisch mit ganzen Zwiebeln in Rotwein geschmort, dazu Salat und Brot a

Für Zwei Personen
173. ZORBAS-PLATTE 46,00

2 Steaks, 2 Souvlaki, 2 Souzukia, Gyros, dazu Reis, Zaziki f, 
Pommes fritesh und großer Bauernsalat

Für vier Personen
172. ZORBAS-PLATTE 88,00

4 Steaks, 4 Souvlaki, 4 Souzukia, Gyros, dazu Reis, Zaziki ,
Pommes frites und großer Bauernsalat

174. ATHEN-PLATTE 96,00

f

4 Souvlaki, 4 Steaks, 4 Lammkoteletts, 4 Souzukia, Leber, Gyros, dazu Reis, 
Zaziki f, Pommes fritesh und großer Bauernsalat

Fischgerichte  dazu Butterreis  und frischer Salat

175. LACHS  19,20
mit hausgemachter Sahnesauce

176. KALAMARIS 16,90
knusprig gebratener Tintenfisch, mit Zaziki  garniert

177. SCAMPI 19,80
Scampi gebraten, mit Zaziki  garniert

180. GEBRATENES SEEZUNGENFILET 17,50
ohne Gräten, mit Zaziki  garniert

181. GEBRATENE FORELLE 15,90
mit Zaziki  garniert

d f

f

f

f

f

f
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Für unsere kleinen Gäste (bis 12 Jahre) 
dazu Pommes fritesh und frischer Salat

183. NIKA-TELLER 9,50
Hähnchenbrustfilet gegrillt

185. RUMPELSTILZCHEN 9,50
2 Souzukia gegrillt

186. ROTKÄPPCHEN 9,50
1 Souvlaki gegrillt

187. SCHNEEWITTCHEN 9,50
kleines Steak gegrillt

188. KINDERTELLER GYROS 9,50
Gyros

189. WIENER SCHNITZEL 9,50

Nudelgerichte
190. SPAGHETTI AGLIO E OLIO  13,50

mit Scampis , frischem Knoblauch und Cherrytomaten

191. SPAGHETTI MIT TOMATENSAUCE 9,50

192. GYROS RIGATONI „ALLA CARBONARA"  12,90
verfeinert im Creme-Fraiche , frischen Champignons, Parmesan  
und Kräutern

193. RIGATONI MIT LACHS  UND KRÄUTERN 14,40
in Weißwein-Sahnesoße , mit Parmesan

299. RIGATONI ALLA GRECIA 13,40
mit Hähnchenfleisch, Auberginen, Zucchini, Tomaten, Feta-Käse ,
griechischem Olivenöl und frischem Knoblauch

d

f f

d

f f

f
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Desserts

198. JOGHURT   7,60
mit Honig und Nüssen

195. GEMISCHTES EIS   f 5,80
   mit Mandeln, Schokoladensauce und Sahne

196. VANILLEEIS   f 6,40
   mit Kirschen und Sahne 

f

321. CREPE     f,c 7,60
mit Vanilleeis  und Kirschen

322. SOUFLET     f,c 7,60

Allergikerkarte

Allergene

a Glutenhaltiges Getreide
b Krebstiere
c Eier
d Fische
f Milch/Laktose
h Erdnüsse
g Senf
k Weichtiere  
p Schwefeldioxid und Sulphite

f

323. CREPE    MIT SCHOKOLADENSAUCE  6,40f,c

Alle ausgewiesenen Preise verstehen sich in der Währung "Euro - €". 

vitale
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